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Представляем вам обновленную комплектацию на дозатор ДШ-37 .

  

Теперь для предлагаются варианты насосов на выбор:

  

1. Малый зуб D55

  

Рекомендуется для вязких и текучих масс без включений при необходимости точного
дозирования до 20 грамм (сгущенка, джем и т.п.).  Низкая производительность на
воздушных и легких массах (взбитые сливки, масляные крема и т.п.)

  

2. Большой зуб D60

  

Рекомендуется для любых масс без включений. Точность дозировки достигается при
дозах от 15 грамм для плотных начинок и аналогичных объемов воздушных масс.
Производительность дозирования вареного сгущённого молока выше на 20%, чем у
насоса с малым зубом. Идеально подходит для воздушных и легких масс.

  

И самое главное: опция для насоса с большим зубом D60 - роторы (кулачки) для
начинок с включениями!

  

Главное назначение опции – дозирование начинок и масс с твердыми включения до 7 мм
и мягких до 12 мм. Данный роторно-кулачковый насос позволяет деликатно дозировать
различным массы: взбитые сливки с цукатами, сгущенку с крошкой ореха, джемы с
кусочками фруктов, тесто с изюмом и многое другое. Роторы поставляются и как опция к
насосу с большим зубом D60, так и насосы в сборе.

  

Особенности:
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- точность дозировки достигается от 30 грамм для плотных начинок и аналогичных
объемов воздушных масс;

  

- высокая производительность и скорость при прокачке больших объемов масс;

  

- использования масс с твердыми включения до 7 мм и мягких до 12 мм;

  

- устанавливается только в корпус насоса для большого зуба D60;

  

- необходимо использовать насадки с проходом на 1 мм больше, чем максимальный
размер включения – это обязательное требование гарантийного обязательства
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